Godaste Rabarber/barkaka med bittermandelsmak

Ugn 200° C

Smalt 150 g smor, 1at svalna nagot
Vispasihop 3 agg

4 dl socker
Tillsatt nagra droppar bittermandelolja

Blanda ihop 4 dl vetemjol
2 tsk vaniljsocker
(1 tsk bakpulver) om man vill

Ror ihop alltsammans till en tjock smet

Hall upp i form kladd med bakplatspapper (ca 23 x 35 cm)

Stro 6ver 3 dl tarnade rabarber eller bar, blir bast om det ar lite syrliga bar. Kan vara farska eller
frysta.

Stré over % - 1 dl grovt hackad mandel

Gradda i 25-35 minuter (tar lite langre tid med frusna bar). Prova med sticka. Obs! Dubbla receptet
till en hel ugnsplat, kan behova langre tid i ugnen for att det ska bli graddat i mitten.

Skar upp i portionsbitar
Nu dr det bara att njuta med vaniljsas eller glass till!
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